el ramblero el ramblero

SUGERENCIAS DEL CHEF

-Croquetas de huevos fritos con jamodn ibérico
rebozadas en panko 4 un 10€

-Croquetas de marisco rebozadas en panko 4 un 10€

-Salmorejo cordobés con virutas de jamodn ibérico
v huevos de codorniz 12€

-Flores de alcachofa confitadas a las 7 hierbas con virutas de
jamon ibérico y salsa de calgcots 2 un 14€ OSG

-Esqueixada de bacalao con olivas de Kalamata, aceite de
primera prensada y tomate de colgar rallado 16€ SG

-Mejillones bouchot encebollados con
Pimenton de la Vera 14€ SG

-Tempura de calcots y gambas con salsa de calgots 18€

-Flor de calabacin en tempura rellena de queso de
cabra y datiles con miel trufada 2un 15€

-Lomo de atan rojo a la plancha con salsa teriyaky,
sésamo, setas y esparragos trigueros 28€ oOSsG

-Jamoncito de cordero al hormno con puré de patata,
setas, chips de puerro y salsa espanola 34€ OSG

-Costillar ibérico a fuego lento 12 horas con salsa
barbacoa y patatas paja 30€ OSG

SG SIN GLUTEN OSG OPCION SIN GLUTEN



