
                                                     
MENÚ GOURMET NOCHES

(mínimo 2 personas)

Olivas de Kalamata

Chips de berenjena con miel del romero

Jamón ibérico  de bellota Julian Martin con pan de coca con tomate

Tomate de temporada con ventresca de atún, cebolla encurtida,
 alcaparras y piparras

Langostinos rebozados en arroz verde vietnamita con salsa del Chef  

Tataki de atún rojo con setas y salsa de soja, miel y limón
 

Pata de pulpo a la brasa con parmentier de boniato y pimentón

Lingote de rabo de toro con boniato, setas y reducción 
de Pedro Ximénez

Piruleta de chocolate o bola de helado artesano

Cerveza, refresco. copa de vino o agua
38,00€ por persona

 
Con botella de Godello, Ribera del Duero o Corpinnat

43,00€ por persona

 

el ramblero       el ramblero


