el ramblero el ramblero

EL RAMBLERO PARA COMPARTIR
- Olivas de Kalamata Vv SG 4,50€
- Olivas rellenas de Anchoa 0,0 del Cantabrico“hechas”encasa Vv sG 5,50€
- Chips de berenjena con miel de romero  VEG OV 9,00€
- Nuestras patatas de siempre con alioli y salsa brava casera VEG OV 0SG  8,50€
- Minibombas para valientes rellenas de vaca Angus con alioli y picante 2 un. 10,00€

-Tomate de temporada con ventresca de attn, cebolla encurtida,
alcaparras y piparras SG OV OVEG  19,00€

- Ensalada de mango confitado con beicon caramelizado, queso de cabra y

reduccién de Pedro Ximénez SG OVEG OV 18,00€
- Ensalada de la huerta con ventresca de at(in y olivas de Kalamata SG OVEG OV 18,00€
- Parrillada de verduras de temporada y setas conromesco V056G 16,00€
-Timbal de escalivada con queso de cabra, melocotén confitado y pan Carasau 056 0V 15,00€
- Coca de cristal con pera, cebolla caramelizada, queso gruyere y confitura de tomate 0.5G 14,00€
-Tallarinas del Delta a la plancha con ajo y perejil  sG  20€
- Pata de pulpo a la brasa con parmentier de boniato y pimenténde LaVera sG 22€

- Langostinos rebozados en arroz verde vietnamita con salsa del Chef 4 un. 14€
- Tataki de atuin rojo con sésamo y reduccion de miel, soja y limén con arroz inflado
al curry o setas salteadas 05G 24,00€
- Calamares frescos salteados con ajo y perejil SG 20,00€
- Lagrimas de calamar fresco rebozadas en panko con alioli de azafran 16,00€
- Cazuelita de arroz negro con sepionets, calamares y alioli SG 18,00€
- Nido de patatas paja con huevos fritos y sepionets salteados 0SG 18,00€
- Hamburguesa de vaca Angus con queso gruyere y cebolla caramelizada en
pan de brioche con mayonesa de cheddar 056 16,00€
-Torreznos de Soria con salsa barbacoa (aparte) 14,00€

- Rabas de pechuga de pollo marinadas y rebozadas en panko con salsa de miel y mostaza 14,00€
-Tapa de lingote de rabo de toro deshuesado con parmentier de boniato, setas y

reduccion de Pedro Ximénez 0SG 16,00€
- Morroy oreja a la gallega con patatas salteadas y pimentonde LaVera 0SG  16,00€

SG sin gluten O.SG opcién sin gluten VEG vegetariano O.VEG opcién vegetariana V vegano OV opcién vegana
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EMBUTIDOS Y QUESOS

- Jamon ibérico de bellota “Julian Martin” con pan de coca con tomate  05G 26,00€
- Lacén ibérico (frio o caliente) con pimentdn de La Vera y pan de coca con tomate 0.5G 16,00€
- Ratonera de quesos con tostaditas y confiturade higos 056G  16,00€

- Pan de coca de cristal 0SG 4,50€
-Pandecocadecristal 1/2racén  0SG 3,50€

-Pan de cocade cristal  con tomate de colgar 0SG 5,50€
-Pan de cocadecristal con tomate de colgar 1/2racion  05G 4,00€
NUESTROS PLATOS

- Raviolones de pera y ricotta con crema de pistachos y nube de parmesano VEG 19,00€
- Canelones de “rostit” con bechamel trufada de parmesano 22,00€

- Cazuela de risotto trufado con setas y parmesano OVEG OVSG  24,00€
- Cazuela de risotto trufado con torreznos de Soria setas y parmesano OVEG OVSG  26,00€
- Morro de bacalao confitado con muselina de alioli, esparragos trigueros

y aceite de ajetes con tomates secos 05G 26,00€
-Suprema de lubina salvaje al horno con patatas, escalivada y aceite

de pimentdn de la Vera 0.5G 28,00€

- Fideud individual del “senyoret” con calamares frescos, rape y colas de gamba 25,00€
- Paellera individual de arroz con calamares frescos, mejillonesy gambas ~ 05G 26,00€

- Paellera individual de arroz con verduras y carne de Angus 056G 29,00€
- Caldero de arroz de bogavante gallego con calamares frescos y fumet de pescado
deroca (Ideal 2 personas) SG 62,00€
-Rabo de toro deshuesado con parmentier de boniato, setas y
reduccion de Pedro Ximénez SG 26,00€
- Chuletén de ternera de Girona 500 grs con patatas fritas y pimientos de Padrén 056 31,00€
-Lomo alto de vaca Angus con patatas, tomates cherry, esparragos y chimichurri 056 33,00€
- Steak tartare de solomillo de buey (al gusto de picante) con tostaditas o patatas paja 0SG  26,00€
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